PERELADA

DES DE 1923

Denominacion de origen
Emporda

Anada
2018

Crianza
Vino joven

Tipo de botella

Borgofia Nueva, Blanca. 75 cl.

Variedad de uva
Garnatxa Negra (51%), Ull de Llebre (49%).

Elaboracion

Vinificacion del mosto flor a una temperatura de 15°C.

www.pereladachivite.com
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CIGONYES/< ;
ROSE

Cigonyes Rosé

“ Perelada lleva anos haciendo

un esfuerzo para proteger las
cigiuienas. Queremos
sensibilizar a la gente de la
importancia de cuidar un
entorno natural tan privilegiado
como es el Emporda. ,,

Delfi Sanahuja. Endlogo jefe

Nota de cata

Color rosa pélido y brillante.

Con aromas de frutos rojos, especias con un fondo
floral. En boca es redondo, fresco, envolvente, con un
final de boca muy largo y agradable.

Analisis

Graduacion: 12,5% vol.

SO, libre: 18 mgl/l.

SO, total: 80 mg/l.

Acidez total: 3,40 g/l (a.s.).
Acidez volatil: 0,36 g/l (a.a.).
Azlcares residuales: 0,25 g/l.
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