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Analisi:
Graduacio: 13,40% vol.
SO, lliure: 20 mg/I.

SO, total: 9o mg/I.
Acidesa total: 3,60 g/l (a.s.).
Acidesa volatil: 0,54 g/l (a.a.).
Sucres residuals: 0,90 g/I.

Finca La Garriga
Blanc 2015

La marcada personalitat del terreny d’algunes de les nostres
vinyes ens permet elaborar vins amb una identitat molt definida:
son els coneguts com vins de finca.

Les 41 hectarees de terreny pla que conformen la Finca La
Garriga son de naturalesa llim-argilosa, amb sorres i graves, i
presenten un pH neutre. Després de set mesos de crianc¢a en béta
hem obtingut un vi que demostra que a I’Emporda es poden
elaborar grans blancs.

Denominacio d’origen: Emporda.
Varietats: chardonnay (70%), Samsé Blanc (30%).

Elaboracio:

Verema: Raim seleccionat i recollit manualment de Finca La Garriga.
Elaboracid: Fermentacio en bdtes d’acacia a 14°C.

Crianga: Set mesos en bota nova d’acacia, realitzant battonages
periodicament.

Tipus d'ampolla: Borgonyesa, color molsa,75 cl.

Nota de cata:

Color groc daurat. Aroma de fruites fresques, amb un fons d’herbes
aromatiques en perfecta consonancia amb les fines i delicades notes de la
bdta. En boca té una acidesa vibrant. Es envolupant, elegant, equilibrat i
molt llarg. Destaca la seva complexitat i personalitat Unica, reflex de les
varietats de les quals prové.

L'opiniod de la critica:

ANYADA GUIA / MITJA PUNTUACIO
2014 Guia Penin 2017 92 punts. Excel-lent.
2014 Guia de Vinos 2016. 91 punts.

La Semana Vitivinicola.



