PERELADA

DES DE 1923

Denominacion de origen
Emporda

Anada
2019

Crianza

Vino joven, pero con un 11% envejecido en barricas
nuevas de Acacia

Tipo de botella

Bordelesa Ancienne 2, color antique, 75 cly 150 cl.

Variedad de |la uva
Chardonnay (57%), Sauvignon Blanc (43%).

Elaboracion

Fermentacion del mosto flor a temperatura
controlada de 15°C..

www.pereladachivite.com

PEREIADA

Collection Blanco

19 Una coleccion de aromas del

Emporda que transmiten
elegancia y frescura. 99

Delfi Sanahuja. Enélogo jefe.

Nota de cata

Color amarillo paja brillante.

Aroma con expresion de frutas dulces, con recuerdos
de melocoton y platano. En boca es redondo, fresco,
equilibrado y envolvente.

Es un vino intenso y complejo con un final muy largo
y expresivo. Destaca su complejidad y personalidad
Unica

Analisis

Graduacion: 13,0 % vol.

SO, libre: 18 mg/l.

SO, total: 90 mg/I.

Acidez total: 3,50 g/l (a.s.).
Acidez volatil: 0,48 g/l (a.ac.).
Azlcares residuales: 0,39 g/l.
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