PERELADA

EX EX
15

De l'estudi experimental neix un negre intens i
mediterrani que cobra vida a la finca més
emblematica de Perelada i encarna 'harmonia

entre la feina meticulosa ila viticultura excepcional.
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0.0. EMPORDA

PERELADA

ExEx 15 és el quinze tresor de l'exclusiva colleccid
Perelada Ex Ex (Experiencies Excepcionals),una
edicid limitada de només 737 ampolles que enclouen
l'esséncia d'un vi profundicomplex. Per obtenir
aquest vitan especial es fan cinc seleccionsambla
finalitat d'aconseguir la maxima qualitat, donant
prioritata l'excellencia en cadamatis. El resultat és un
vide gran expressio aromatica, intens i perfectament
equilibrat: el Super Garbet.

INFORMACIO

Tipus de vi: Negre amb crianga.

Nre. d’ampolles: 737

Denominacioé d’Origen: Emporda.

Varietats: Syrah, garnatxa negra.

Criancga: 12 mesos en botes noves de 300 litres
de roure frances.

DADES TECNIQUES

Graduacio alcoholica: 14,3 %
pH: 3,44

Acidesa total (g/1): 3,95
Acidesa volatil (g/1): 0,58

NOTES DE TAST

Vista: Precids color robi intens.

Nas: Hi predominen les aromes balsamiques,
amb un fons especiat i molt mediterrani.

Boca: De gran complexitat en boca, és fresc,
intens, amb tanins rodons, embolcallant i sapid.
Per la sevaintensitat i el seu equilibriila
singularitat de la finca de la qual prové, se li
augura gran capacitat d’envelliment.



“Cada any, als nostres vinyars i al
celler, duem a terme acurats
processos d'experimentacio que
donen lloc a auténtiques joies
vinicoles. Només els millors
aconsegueixen formar part de la
nostra exclusiva col-leccio Ex Ex:

Experiéncies Excepcionals.”
Delfi Sanahuja, enoleg cap

ELABORACIO

Seleccié de les millors microparcel-les de syrahi
garnatxa negra a Finca Garbet, on el raim es
recol-lecta manualment en dues passadesies
transporta en caixes de 20 kg, assegurant-ne aixi
la maxima qualitat. Al celler, el raim passa per una
taula de seleccié manual, per garantir que només
els fruits perfectes passin al procés de vinificacié.
Tot seguit, la fermentacié es duu aterme en
diposits de microvinificacié de 600 litres, perqué
finalment el vi envelleixi durant dotze mesos en
botes noves de 300 litres de roure francés.

ANYADA 2021

L'anyada 2021 a Finca Garbet va estar marcada per
una primavera seca, amb pluges escasses, pero els
ceps,tenacosiresilients, es van mantenir fortsi
sense patir. Malgrat aquesta escassetat
pluviometrica, els ceps van rebre la quantitat justa
d’aigua per assolir una maduracidideal que,
juntament amb un estat sanitariimpecable, va donar
lloc a una collita excel-lent. Toti que la produccié va
serun30 % menor que la del 2020, la qualitat del
raim va ser extraordinariaiva donar llocavins
equilibrats i molt expressius.

EXPERIENCIAS EXCEPCIONALES

Ex Ex 15 és molt més que unvi, és el
resultat d’'una constant cerca per explorar
i comprendre la natura en la seva maxima
expressio.

Aquest negre, fruit del coupage de syrahi
garnatxa negra de I'exclusiva col-leccid Ex Ex,
captura 'esfor¢ d’anys d'investigacio i
experimentacio. Provinent de 'emblematica
Finca Garbet, que s'obre com un amfiteatre vers
el Mediterrani, Ex Ex 15 neix de cinc processos de
seleccidé que n'asseguren I'excepcionalitat en
cadascun dels seus matisos.

El que fa Unic a Ex Ex 15, a més del seu caracter
singular, és el compromis de Perelada amb
I'experimentacié. El celler s'laventura en nous
territoris vinicoles, explorant conceptesii
técniques que permeten extreure el millor de
cada parcel-la. ExEx 15 no és tan sols una joia
vinicola, sind, amés a més, una peca
d'investigacio que reflecteix la connexié profunda
entre la ciéncia i la passioé pel vi. Es un vi que
explica una historia d’innovacié, natura i temps, i
que ofereix una experiéncia sensorial inigualable.

Suggeriment de temperatura de servei: 14-16 °C.
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