
Inspirador Rosé

Nota de tast
Color rosa salmó.

Aroma de fruites cítriques, espècies i amb un fons floral.

En boca és rodó, fresc, equilibrat i amb un final de boca 

llarg i agradable.

És un vi complex i amb molta personalitat varietal.

Anàlisi
Graduació: 13 % vol. 

SO2 lliure: 18 mg/l. 

SO2 total: 80 mg/l.

Acidesa total: 3,40 g/l (a.s.).

Acidesa volàtil: 0,20 g/l (a.a.). 

Sucres residuals: 0,25 g/l.
Elaboració

Vinificació del most flor a una temperatura de 15ºC.

Denominació d'origen
Empordà

Anyada
2022

Criança
Vi jove

Tipus d’ampolla
Borgonya Nova Blanca de 75 cl.

Certificat Vegà

European Vegetarian Union

Varietat del raïm
Garnatxa Negra (76%), Ull de llebre (24%).

@c_perelada

@castillopereladavinosycavas

@Pereladawww.pereladachivite.com

L’Empordà sempre ha estat 

font d’inspiració per artistes, 

aquest vi és un homenatge a 

una terra que ens inspira. 

Delfí Sanahuja. Enòleg Cap.


