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CRIANZA

Vinojoven.

VARIEDADES

Garnatxa Blanca, Macabeu.

ELABORACION

Vinificacion del mosto flor a temperatura
controlada a16°C.

‘¢ UN VINO DE AROMAS FLORALES

INSPIRADO EN UN ENTORNO
UNICO, LOS JARDINES DEL
CASTILLO DE PERALADA. ,,

DELFI SANAHUJA. ENOLOGO JEFE.

NOTA DE CATA

Color Amarillo Paja con tonalidades verdosas.

En nariztenemos una marcada presencia de
aromas de fruta dulce como el melocotdny la
peray un final floral.

En boca es equilibrado, redondo, frescoy
persistente.

ANALISIS

Graduacion: 12,5% vol.
Contiene sulfitos.
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