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PERELADA

ESPIRITU ANFITRION-1923

DENOMINACION DE ORIGEN

Emporda

ANADA
2023

CRIANZA

Vinojoven.

VARIEDADES

Garnatxa Negra, Samso, Cabernet, Merlot,
Syrah, Caberenet Franc, Monastrell.

ELABORACION

Elaboracién entinto, maceracion
media, fermentacion controlada a 22°C.

14

UN VINO DE AROMAS FLORALES
INSPIRADO EN UN ENTORNO
UNICO, LOS JARDINES DEL
CASTILLO DE PERALADA. ,,

DELFI SANAHUJA. ENOLOGO JEFE.

NOTA DE CATA
Color cereza palido con tonalidad violdcea.
Frescoaroma de fruta roja con un trasfondo
anisado. En boca es redondo, frescoy muy
sedoso.
ANALISIS
Graduacion: 14,5% vol. 5‘; /"fé
Contiene sulfitos. L z
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