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PERELADA

ESPIRITU ANFITRION-1923

DENOMINACION DE ORIGEN

Emporda

ANADA
2023

CRIANZA

Vinojoven.

VARIEDADES

Tempranillo, Garnatxa Negra, Samso.

ELABORACION

Vinificacion del mosto flor a temperatura
controlada de 16°C.

¢¢ UN VINO DE AROMAS FLORALES

INSPIRADO EN UN ENTORNO
UNICO, LOS JARDINES DEL
CASTILLO DE PERALADA. 44

DELFI SANAHUJA. ENOLOGO JEFE.

NOTA DE CATA

Colorrosafresaclaro.

Aroma intenso a frutas dcidas con notas
especiadas. En boca es amable, envolventey
con un final de boca muy largo y agradable.

ANALISIS

Graduacion: 12% vol.
Contiene sulfitos.
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