PERELADA

DES DE 1923

Denominacion de origen
D.O Cava

Certificado Vegano

European Vegetarian Union

Anada
2020

Crianza
9 meses en bhotella, antes del deguelle.

Variedad de la uva
Garnatxa (85%), Pinot Noir (15%).

Elaboracion

Elaborado a partir de vinos seleccionados de la cosecha
2020 amparados por la Denominacién de Origen Cava y
de cultivo ecoldgico. Se selecciona la primera fraccion del
mosto de las uvas recogidas con mas caracter varietal,
por su variedad y madurez. Vinificacion del mosto flor,
bajo fermentacién controlada.

www.pereladachivite.com

(44 Alégrate de la vida porque
ella te da la oportunidad de
amar, de trabajar, de jugary
de mirar las estrellas. 99

Henry Van Dyke (1852-1933)

Nota de cata

Color rosa palido. Limpido y brillante.
Desprendimiento de finas burbujas, con formacion de
corona.

Aroma limpio, floral, afrutado, persistente y elegante.
Sabor complejo muy afrutado, suave, sedoso y
equilibrado en boca.

Analisis

Graduacion: 11,5 % Vol.
SO2 libre: 15-25 mgl/l.

SO2 total: £120 mg/I.

Acidez total: 3,5-3,9 g/l (a.s.).
Acidez volatil: 0,3 g/l
Azlcar residual: 5,0-7,0 g/l.
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Stars Touch of Rosé



